
Voorgerechten
Carpaccio van gerookte zijlende met
tomatenolie en Parmezaanse kaasmayonaise	 5	 12.75
Talamonti “Serasuolo”, Montepulciano, Abruzzo, Italië		 per glas 5 4.50

Rouleau van gerookte zalm, paling en garnalen- 
appeltartaar begeleid door whisky saus  	 5	14.50
Bernard Millot Chardonnay, Bourgogne, Frankrijk	 per glas 5 5.75

Salade van gegrilde maïskip Suprême vergezeld
door roquefort dressing en stoofpeertjes	 5	10.50
Pico Maccario, Barbera d’Asti Berro’, Piedmont, Italië	 per glas 5 4.50

		
Gekonfijte eendenbout met een bitterbal
van rozijnen en Grand Marnier in een
sesamjasje begeleid door zuurkoolsalade	 5	 12.75
Domaine de Martinolles, Pinot Noir, L’Aude, Frankrijk	 per glas 5 4.75

Soepen
Uiensoep met blauwe kaascroutons en
gefrituurde lente ui	 5	 6.75

Kreeftenbouillon begeleid door
gepocheerde zalm en zeekraal	 5	 7.50

Tomatensoep met een liason van gepofte
knoflook en gegrilde gamba	 5	 6.75



Hoofdgerechten
Tamme eendenborst op een rosevaltaartje
en begeleid door vanille - portjus	 5	 21.75
Tempus Two, Merlot, Limestone Coast, Australië	 per glas 5 5.50

Speenbig kotelet in een kruidenkorst met
gepofte appeltjes en anijs – sjalottenjus	 5	 22.75
Rusticus “Odyssey”, Cabernet Sauvignon /

Merlot, Route 62,  Zuid-Afrika	 per glas 5 6.75

Chateaubriand met aan tafel bereide
stroganoffsaus (min. 2 pers.)	 p.p. 5	 28.50
jeNIUS, Tempranillo / Graciano, Rioja, Spanje	 per glas 5 6.25

Rogvleugel op een puree van knolselderij
begeleid door chorizo en Granny Smith jus	 5	22.50
Domaine François Runner et Fils, Riesling, Elzas, Frankrijk	 per glas 5 5.75

Mixed Grill van ossenhaas, varkenshaas
en kipfilet met peper jus	 5	 23.75
Tempus Two, Shiraz, Hunter Valley, Australië	 per glas 5 5.50

Zeetong (1 x 500 gram)	 5	32.50
Aangevuld met picasso garnituur	 5	 3.50
Rustenberg, Chardonnay, Western Cape, Zuid-Afrika	 per glas 5 8.25

Zeewolffilet met gepofte trostomaat en
Zolder spek omringd door romige pepersaus	 5	 21.50
Casa Silva Reserva, Carmenère, Colchagua Valley, Chili	 per glas 5 6.75

Tournedos op rucola risotto en
Madeira-pruimenjus	 5	25.50
Pico Maccario, Cantamerli Rosso, Piemont, Italië	 per glas 5 7.25

ook verkrijgbaar
met stroganoffsaus, pepersaus
of champignon-roomsaus
Cotes du Rhone 'La Bastide Saint-Vincent',

Grenache, Rhone, Frankrijk 	 per glas 5 5.25

Vegetarische gerechten
Informeer naar de mogelijkheden	 5	 19.50


